
SFIZI E FRITTI

CAPRESE DI BUFALA 
mozzarella di bufala 250gr, pomodoro ramato, origano,
olio evo, basilico fresco. 10.00
BRUSCHETTE CLASSICHE (2pz.)
datterini rossi, aglio, origano, olio evo, basilico fresco. 4.00
FRITTATINE DI PASTA (2pz.)
pasta bucatini, piselli, besciamella, macinato, parmigiano. 4.00
CROCCHE’ DI PATATE (2pz.)
patate, uova, prezzemolo, mozzarella, pecorino romano,
sale, pepe. 4.00
ARANCINI (2pz.)
carne macinata di bovino, piselli, provola a�umicata,
grana padano, pepe. 4.00
MONTANARINE (4pz.)
al pomodoro fresco fatto secondo la tradizione,
basilico fresco. 8.00
PATATINE FRESCHE ARTIGIANALI 4.00

INSALATA

INSALATA TAGGIASCA insalata verde, �letti di tonno, 
pomodorini rossi freschi, olive taggiasche. 8.50
INSALATA DI POLLO misto di insalate, petto di pollo
alla griglia, erba cipollina, pomodori secchi, olive verdi. 8.50
INSALATA SFIZIOSA insalata verde, pomodorini rossi freschi, 
scaglie di grana, olive nere, mandorle 8.00

PIZZA FRITTA

FRITTA  CLASSICA
ricotta di bufala, provola di agerola, cicoli di maiale artigianali, 
pepe nero, basilico fresco. 10.00
FRITTA COMPLETA AL SALAME
ricotta di bufala, salame Napoli, provola di agerola,
pepe nero, basilico fresco. 10.00
FRITTA AL COTTO
prosciutto cotto, �or di latte di agerola, basilico fresco. 9.00
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-FRITTATINA DI PASTA  3,50 due pezzi pasta bucatini, piselli,besciamella,macinato,parmigiano)
-CROCCHE' DI PATATE 3,50 due pezzi(patate, uova, prezzemolo, mozzarella, pecorino romano, sale, pepe)
-ARANCINI 3,50 due pezzi (carne macinata di bovino, piselli, provola a�umicata, grana padano, pepe)
-MONTANARINE 7,50
al pomodoro fresco fatto secondo la tradizione,basilico fresco)
-PATATINE FRESCHE ARTIGIANALI 4 euro 
ANTIPASTI:
-CAPRESE DI BUFALA 9 euro( mozzarella di bufala 250gr, pomodoro ramato, origano, olio evo,basilico fresco)
-BRUSCHETTA CLASSICA 3,50 due pezzi (datterini rossi, aglio, origano, olio evo,basilico fresco)
INSALATA:
-INSALATA TAGGIASCA  7 eur insalata verde, �letti di tonno, pomodorini rossi freschi,olive taggiasche)
-INSALATA DI POLLO 7,50 misto di insalata, petto di pollo alla griglia, erba cipollina,pomodori secchi,olive 
verdi)
-INSALATA NIZZARDA 7 misto di insalate, fagiolini, uova sode,patate lesse, cipolla,salsa cesar)
PIZZE:
-MARINARA  5,50 pomodoro San Marzano, aglio, origano, olio evo, basilisco fresco)
-MARGHERITA 6 pomodoro San Marzano, �or di latte di Agerola, olio evo, basilico fresco)
-MARGHERITA CON BUFALA 9 (mozzarella di bufala, pomodoro San Marzano, formaggio, olio evo, basilico 
fresco)
-MARGHERITA PROVOLA E PEPE 7 (pomodoro San Marzano, provola a�umicata, pepe nero, olio evo, basilico 
fresco)
-NAPOLETANA7  (pomodoro San Marzano, origano, aglio, acciughe di Cetara, peperoncino, olio evo, basilisco 
fresco )
-DIAVOLA 8 (pomodoro San Marzano, �or di latte di Agerola, salame piccante, olio evo, basilico fresco)
-CAPRICCIOSA 9 (pomodoro San Marzano, �or di latte di Agerola, prosciutto cotto, olive nere,funghi champi-
gnon, carcio�, olio evo)
-MARGHERITA AL PESTO DI BASILICO 8 �or di latte di Agerola, pomodoro al �letto, pesto di basilico, formag-
gio, olio evo)
-4 FORMAGGI 8  provola di Agerola, misto �or di latte, gorgonzola, fontina ,provolone, olio evo)
-SALSICCIA E FRIARIELLI 8,50provola di Agerola, salsicce, friarielli, olio evo)
-SALSICCIA E PATATE 8,50bianca con �or di latte di Agerola,
-GIALLO VESUVIANO  9pomodorino giallo del Vesuvio, pecorino, �or di latte di Agerola, olio evo, basilico 
fresco)
-PRIMAVERA 11 (�or di latte di Agerola, prosciutto crudo di Parma, rucola selvatica, scaglie di parmigiano, 
olio evo, basilisco fresco )
-AI CARCIOFI 11 (carcio� freschi saltati in padella con guanciale, �or di latte di Agerola, pecorino, olio evo)
-NDUJA 9 pomodoro San Marzano,nduja calabrese, stracciatella all'uscita, olio evo, basilico fresco)
-CALABRIA 10  passata di datterini gialli, �or di latte d'Agerola, Nduja, caciocavallo, olio evo )
-ORO DI NAPOLI 11 mozzarella di bufala, pomodorini rossi del piennolo,pomodorini gialli, parmiggiano 
reggiano, olio evo, basilico fresco)
-PISTACCHIO E MORTADELLA 12 (pesto di pistacchio, �or di latte d'Agerola,Mortadella, olio evo, basilico 
fresco
FRITTA  CLASSICA: 10
Ricotta di bufala, provola di agerola , cicoli di maiale artigianali , pepe nero  basilico fresco.

FRITTA COMPLETTA AL SALAME : 10
Ricotta di bufala, salame Napoli , provola di agerola,pepe nero. Basilico fresco.

FRITTA AL COTTO : 8.50

Prosciutto cotto, �or di latte di agerola basilico fresco

NA’ CA’
PUMMAROLA
MARINARA pomodoro San Marzano, aglio, origano,
olio evo, basilico fresco. 6.00
MARGHERITA pomodoro San Marzano, �or di latte di Agerola, 
olio evo, basilico fresco. 6.50
MARGHERITA CON BUFALA mozzarella di bufala, pomodoro 
San Marzano, formaggio, olio evo, basilico fresco. 10.00
MARGHERITA PROVOLA E PEPE pomodoro San Marzano, 
provola a�umicata, pepe nero, olio evo, basilico fresco. 8.00
NAPOLETANA pomodoro San Marzano, origano, aglio, acciughe 
di Cetara, peperoncino, olio evo, basilico fresco. 8.50
DIAVOLA pomodoro San Marzano, �or di latte di Agerola, 
salame piccante, olio evo, basilico fresco. 9.00
CAPRICCIOSA pomodoro San Marzano, �or di latte di Agerola, 
prosciutto cotto, olive nere, funghi champignon, carcio�, olio evo. 
10.00
PESTO DI BASILICO �or di latte di Agerola,
datterino fresco, pesto di basilico, formaggio, olio evo. 9.00

SPECIALI CA’ PUMMAROLA

GIALLO VESUVIANO pomodorino giallo del Vesuvio, pecorino, 
�or di latte di Agerola, olio evo, basilico fresco.10.00
NDUJA pomodoro San Marzano, ’nduja calabrese, stracciatella 
all’uscita, olio evo, basilico fresco. 10.00
CALABRIA passata di datterini gialli, �or di latte d’Agerola, 
’nduja , caciocavallo, olio evo. 11.00
ORO DI NAPOLI mozzarella di bufala, pomodorini rossi
del piennolo, pomodorini gialli, parmigiano reggiano,
olio evo, basilico fresco. 11.00

BIRRE IN BOTTIGLIA
Peroni 33CL 4.00
Peroni Gran Riserva 50CL 6.00
Nastro Azzurro 33CL 4.00

BIRRE ALLA SPINA
Nastro Azzurro 40CL 5.00 /20CL 3.00
Peroni Rossa 40CL 6.00 /20CL 4.00

BIBITE
Coca-Cola 33CL 3.00  
Coca-Cola Zero 33CL 3.00  
Estathè Pesca/Lim. 33CL 3.00

ACQUA
Natia /Ferrarelle 50CL 2.00
Maxima 50CL 2.00



NA’ CA’
MUZZARELLA

02 09979848Via Caldera, 132. MILANO

4 FORMAGGI provola di Agerola, misto �or di latte, 
gorgonzola, fontina, provolone, olio evo. 9.00
SALSICCIA E FRIARIELLI provola di Agerola, salsicce, 
friarielli, olio evo. 9.50
SALSICCIA E PATATE bianca con �or di latte di Agerola, 
salsicce, patate al forno. 9.50
ORTOLANA �or di latte di Agerola, melanzane, peperoni, 
funghi, zucchine, olio evo, basilico fresco. 10.00

SPECIALI CA’ MUZZARELLA

PRIMAVERA �or di latte di Agerola, prosciutto crudo
di Parma, rucola selvatica, scaglie di parmigiano, olio evo, 
basilico fresco. 11.00
AI CARCIOFI carcio� freschi saltati in padella con guanciale, 
�or di latte di Agerola, pecorino, olio evo. 11.00
PISTACCHIO E MORTADELLA pesto di pistacchio,
�or di latte d’Agerola, Mortadella, formaggio, olio evo,
basilico fresco. 12.00

i DOLCI di MAMMA'

TIRAMISU’ savoiardi bagnati al ca�è, crema mascarpone, 
cacao. 6.00
CHEESECAKE COCCO E NUTELLA
biscotto al cioccolato, crema al formaggio e cocco, nutella, 
granella di cocco. 6.00
CHEESECAKE base biscotto, crema di formaggio, marmellata 
ai frutti di bosco. 6.00

CAFFÈ 1.50 | AMARI 3.00 | SERVIZIO 1.50

VINO IN BOTTIGLIA
Aglianico 18.00 | Falanghina 18.00 | Prosecco 20.00 


